Mercoledi 22 Giugno 2011, ore 20.00
Al Cason
Aurelio Delbono,
Az Agricola Casa Caterina,
Monticelll Brusati, Franciacorta,
presenta le nuove cuvées

Crudi
Carpaccio e Tartare di Tonno, Canocchia, Seppiolina, Gambero Rosso di
Imperia, Scampetti
Saten Brut 2002: Chardonnay e Pinot Bianco dégorgement 2010

Capesante e Canestrelli alla Brace
Reserve Brut 1999 - Deg. 2010

Risottino a1 Frutti di mare con Malgarotte
L’Estro 2000: Sauvignon Blanc, Marsanne, Viognier
Blanc de Noirs 1994: 100% Pinot Meunier Deg. 2010

Rombo al forno con patate
Blanc de Noirs 1990: 100% Pinot Noir Deg. 2010

Piccola selezione di formaggi
Rebo 2007
Pinot Nero 2000

Costo della serata € 85,00

Ristorante Al Cason
Via Gatta 112
30174 Mestre - Ve
041907907

info@alcason.it




