
 

 

 

 

Domenica 12 Settembre 2010, a partire dalle ore 18.30 

Degustibus III   

 

Cucina del territorio, degustazione di oltre 40 etichette di vini italiani e 

francesi, musica e arte. 

 

 

Aperitivo e cena  

a buffet, con tipici “cichetti” veneziani: salumi di nostra produzione, 

prosciutto di Sauris, porchetta, mozzarelline in carrozza, alici del mar 

cantabrico, alici marinate, baccalà mantecato, gamberetti di laguna fritti , 

insalatina di dentice, sarde e scampi in saor, moscardini di Caorle, 

melanzane alla parmigiana, risottino di capetonde, pasta e fagioli, trippa 

alla parmigiana, seppie alla veneziana, polletti alla brace, ecc. 

 

Intrattenimento a cura di 

Bruno Cirillo (Orchestra italiana - Renzo Arbore) 

 

Scenografie a cura di 

 Roberto Calza 

 

Vini in degustazione libera: 

Metodo Classico Italiani: 

Cà del Bosco, Bellavista  

Casa Caterina, Faccoli  

Berlucchi, Uberti 

Desiderio Bisol e F.lli  

 

 

 



Champagnes: 

 

David Leclapart, Pol Roger, Doyard, Rocurt 

Eric Rodez, Grognet, Gimonnet – Oger, 

George Laval, Aubry et Fils, Deutz,  

Gaston Chiquet, Pascal Redon, Louis Roederer  

Moёt & Chandon, Laurent Perrier 

Fleury, Agrapart & Fils, Charpentier, 

Marie Noelle Ledru, Raymod Boulard, 

Philippe Landreat 

 

Vini Bianchi Fermi: 

 

Casa Caterina, Bellavista - Franciacorta  

Sanct Valentin, Franz Haas – Alto Adige 

Edi Keber 

Borgo del Tiglio, Toros - Collio 

Ronco del Gnemiz – Colli Orientali del Friuli 

Amiot et Fils. – Borgogna 

Alphonse Mellot - Sancerre 

Mas de Daumas Gassac - Provenza 

 

... e molti altri 

Costo della serata € 90,00 a persona 

 

 

 

La serata è solo su prenotazione, 

Per informazioni 

Al Cason Srl, 

Via Gatta 112, 

30174 Mestre Venezia 

GPS: loc. Venezia 

Tel: 041.907907 


